MILLESIME : 2022

REGION : Bordeaux

AOP . Bourg - Rouge

SOL : terre fine argi]o—grave!eux
CEPAGES - 100 % Merlot
ALCOOL : 13 %

GARDE : 7 ans

CERTIFICATION - BIO

(Ecocert)

VINIFICATION -

Vendange égrappée, non Foulée.
Fermentation en cuve [Jéton.
Deux semaines de macération
avec extractions |égéres pour

préserver le croquant du fruit.

ELEVAGE :

Hevage en jarres 14 mais . Pas

de co”age, |égére filtration avant
mise en lmutei”e.

Nosjarres sont Faites & |a main et
proviennent cle !a poterie
Goicoechea dans le Pa}rs Basque
reconnue pour son savoir-faire

artisanal de grande qua[ité.
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ROBE: Grenat, [umineuse et
vive.

NEZ Expressiret aromatique,
notes de Fruits noirs, d'épices et
de rég|isse en finale.

BOUCHE : c|é|icate. équihbrée
et gOurmanc{e, alliant proFonJeur

et FraTcLueur, avec tanins Fondus.

ACCOI’AS

Osso Euco de veau, mi cuit de
thon rouge

Vin rouge vinifié en jarre dans le
but de préserver au maximum a
pureté du vin et de son fruit.
|'aération lente et régulizre du
vin par les pores de Iajarre nous
oFFre Ae |ae[|es notes de rruits
rouges et noirs, sans artiFices et
un vin rond et suave, prmrond et

d,un beau vo[ume en IDOLICFIB..



VINTAGE : 2022

AOP: Bourg = Rec]

REGION : Bordeaux

SOIL : fine c|ay and grave|

GRAPE VARIETIES : 100 % Merlot
ALCOHOL: 13 %

AGEING LIFE - 10 years
CERTIFICATION : organic wine

(Ecocert)

VINIFICATION -

Destemmed and not crushecl
harvestA Fermentation wft}wut
added sulfur in concrete tanks. Two
weeks of maceration with controlled
extractions to preserve the rispness
of the fruit.

MATURATION :

Aged in jars for 14 months. Ourjars
come exclusive[y From the
Goicoechea pottery in the Basque
Country, known for its Lugh qua|ity
craﬁtsmanshfp. No Finfng. ]ight
filtration before |70tt|ing.

Vineyarc{ in organic anc{ Ioiadynamic agricu'ture

Ala
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COLOR 4 Gamet, Eright and |ive[y.
NOSE ; Expressive and aromatic,

with notes OFHacL Fruits, spices and

|icorice on the rinish.
PALATE : Ae]icate, balanced and
greec{y, combiningclepth ancl

Fres}mess, with me[ted tannins

Pairings
Gr]”etj AucL breast, herl%crustecl
rac|< OF |amE, roast venison or

s[ow—cooLecl WIICI l)oar stew

From a parce| selection of vines over
50 years OH, the wine shows deep
color that reflects its concentration.
Aromas oFstewed |9|acl< Fruits are
enhanced Ey well-balanced spicy
oak. ﬂ]is isa Ae|icfous|y tannic and
powerFu| wine, supported Ln; goocl
aciclity tl'nat ]arings a certain
liveliness. Both warm and
structure::l, it UFrers a Fine lJa|ance
between fruit and oal(,
concentration and Finesse, rich ness
and e]egance—everything agreat

wine needs.
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