MILLESIME - 2025
REGION : Bordeaux
AOP : VIDF - rosé

SOL : terre Fine argi]o—grave!euse

CEPAGF_S : ]OO % Cabernet

sauvignon
ALCOOL:12.50 %
GARDE : 7 ans
CERTIFICATION : BIO
(Ecocert)
VINIFICATION :

Vendange égrappée, pressurage
C{irect.
Mise en jarres aprés débourbage

pour la fermentation a|c00|]que.

ELEVAGE :

Hevage sur lies fines en jarres.
Léger co”age avant mise en
l)outei“e.

Nosjarres sont Faites & |a main et
proviennent cle Ia poterie
Goicoechea dans le Pays Basque
reconnue pour son savoir-faire

artisanal de grande qua[ité.
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ROBE : saumonée pé]e.

NEZ : tres fin sur notes de fruits
frais : péches, Erugnons,
BOUCHE - Bel équfhbre, fraiche
et finale eromatique persistante,

soyeuse et Jongue.

ACCOI’(JS

A [lapérftir, Sushis, carpaccio de
poisson, risotto aux crevettes.
Notre rosé des Eeauxjours, un

p|aisir—coupal:]e [ Une belle
comp|exité aromatique, de la
gourmandise et beaucoup de
finesse. L'attaque est |égére, e
vin délicat et aérien pour vous
accompagner sans |0urc1€ur ni

amertume.



Al
VAN

VINTAGE : 2025
AOP . VDF - rosé
REGION : Bordeaux

SOIL: fine clay and grave| soil
GRAPE VARIETIES : 100 %

COLOR - pa]e salmon color.
NOSE very Fine with notes O'F
fresh fruit: peaches, nectarines ...

PALATE : nice Ealance. Fresh

and persistent aromatic 1[‘in13|1,

Cabernet Sauvignon si[Ly and Iong
ALCOHOL :12.50 %
AGEING TIME - 3 years Pairings

CERT| F|CAT|ON : organic wine

(Ecocert)

As an aperitht‘ Sushi, fish

carpaccio, shrimp risotto.

VINIFICATION

Qur rosé 01[' the beautiFu] clays, a
DestEmmed harvest, direct

gui|ty p|easure[

pressing. Put in jars after SEtt[i”g A beautiful aromatic comp|exity,

For the a[cohohc Fermentatfon. greediness and a ]ot oF Finesse.

The attacL is |igl\t, the wine
MATURATION -

Agec! in jars for 6 months on fine

delicate and airy to accompany
you without heaviness or
lees with stirring. DurJ'ars come bitterness
EXCIUSiVEly FFDITTI tl'IE GDECOEC}'IEE
pottery in the Basque Country,
known for its high qua[]ty
craFtsmanshfp. Light Fining

before Eott|ing.
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