Chéteau de [a Grave

ROUGE TERRE

MILLESIME - 2022

AOP . Bourg - Rouge

REGION : Bordeaux

SOL : Terroir argi|0—ca|caire et
graves rouges

CEPAGES : 90 % Merlot, 10 %
Caberet sauvignon

ALCOOL : 13,8 %

GARDE : 5 ans
CERTIFICATION - BIO
(Ecocert)

VINIFICATION :

Vendange égrappée, non foulée.
Fermentatio en cuve béton. Huit
jours de macération avec
extractions maftrisées pour

préserver le croquant du fruit.

ELEVAGE : E|evage en cuve
béton. Pas de co”age, |égére

F]ltration avant mise en Laoutei“e.
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I‘u"ignDHe en agricu|ture ljic||0g'ique et biodynamique

ROBE : d une belle profoncleur,
vive et lumineuse.

NEZ : Pur Fruit, aciclulés,
|égérement épicéen finale.

BOUCHE - Fra?che, ronde et

gourmande.

ACCOI’L‘JS

Cuisine Famiha|e éu marché.

Notre toute dernidre cuvée | Du
Fruit, oui, mais pas que... Une
belle COmP[exité aromatique, des
tanins tendres , Eeaucoup (Je
fraicheur. lssue de nos terroirs
d,argi|es et de graves rouges,
nous allons chercher]'équﬂikre
entre maturité et vivacité pour un
vin Frais, expressir, Friancl. A

&éguster dés a présent

A B S0 BASSEREAU - Lieu-dit LA GRAVE, 33710 BOURG - FRANCE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

TEL + 33 (0)5 57 684149

inFo@chateauddagrave.com = www.chateaude|agrave.com



VINTAGE : 2022

AOP Bourg - Red

REGION : Bordeaux

SOIL: Clay and limestone soil
VARIETIES - 90 % Merlot, 10 %
Cabernet sauvignon

ALCOHOL: 13,56 %

AGEING PERIOD : 5 years
CERTIFICATION : Organic
Wine ([cocert)

VINIFICATION

Destemmed and not crushe&
harvest.

Fermentation without added
su]Fur, in concrete tanks. Eight
(Jays of maceration with
controlled extractions to preserve

the crispness of the fruit.

MATURATION

Aged in concrete tanl(s. No
Fining, |ight Fi[tration laeFore
bottling
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"'."Iineyarc{ in organic an& Ioiadynamic agricu'ture

Al

COLOR : a beautiful depth,
|Eve[y.

NOSE : Fruit, stewed and tangy,
s|igl1t|y spicy in the finish.
PALATE : round and raisins in
the mouth, gourmet gourmet

finish for a wine onIeasure.

Pairings
Family Litcl'len OFtI'Ie mar]«et.

An innovative style of Cotes de
Bourg! Bright nose of red fruits
and Fresh mint. Freslw,
moderate|y dry and e|egant on
the medium-bodied pa]ate, this
reminds me of a good Loire red.
]_ively acidity and a licorice note
at the rather crisp finish. A cuvee
of merlot and cabernet sauvignon
named after the iron-rich gravel
of the soil. From organically
grown grapes. filled ina

Burgundy-skaped bott|e. Drink
or hold
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