MILLESIME - 2019

AOP . Bour’g - Rouge
REGION : Bordeaux
SOL : Terre fine
argi|0~|]m0neuse
CEPAGES - 100 % Merlot
ALCOOL: 14 %

GARDE : 10 ans
CERTIFICATION : HVE3

VINIFICATION -

Vendange égrappée, non foulée.
Fermentation en cuve béton.
Macération p|us ou moins Jongue
selon le millésime, toujours avec
une extraction maitrisée sans
exces recherchant 4 la fois
concentration et finesse.
[ntonnage a |,issue de [a

Fermentation ma‘0|actic|ue‘

ELEVAGE :
Elevage |ong d 18 mois en
foudre de 50 hl. Léger co”age

avant mise en Eoutei”e.

s

AB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Chéteau cle la Grave

NECTAR

ROBE grenat intense.

NEZ : riche porté par des notes

de fruits noirs confits et (J’épices.
BOUCHE - soyeuse, ve|outée,
enve[oppante. Surprenante
fraicheur. Grande |ongueur et beau

potentie| cle uiei”issement.

/\ccorcl.s
Magret de canarcl gri”é, Carré
dyagneau aux herbes, roti cle Efche

ou civet de sang]ier mijote. Tapas.

|ssu d une sélection parce”aire de
vignes de p|us de 50 ans, la robe est
4 une belle couleur prmronde
annonciatrice de sa

concentration. Les ardmes de fruits
noirs confits sont 30u|ignés par un
boisé épicé bien équilibr.

C’est unvin dé]fcieusement tannique
et puissant, soutenu par une Eonne
acidité qui libére une certaine
nervosité. A la fois chaleureux et

c}larpenté, ce vin nous m[‘Fre un be|

équi[ibre.

'h"ign0|9|e en agricu|ture laiu]ogique et Eiodynamique
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AlA

Clwéte-a-u de l_a Grave
VINTAGE : 2019 COLOR : intense gamet color.
AOP . Bour’g -Red NOSE : rich with notes O'F
REGION : Bordeaux candied ]9|ac|< Fruits and spices.

SOIL : Fine e[ay and silt soil
GRAPE VARIETIES : 100 %
Mer[ot

ALCOHOL - 14%

AGEING TIME - 10 years
CERTIFICATION : Wine in

conversion to AB

PALATE - si”q;, velvetﬁ;.

enve|opfng. Surprising freshness.
Great Iength end good ageing
potentia]

Pairings
Magret tie canard, RacL oF lamh

wit|1 herbs, roast doe or stewec{

VINIFICATION : WIH ]:Joer.

DestEmmed harvest, not crushed.

Fermentation in concrete tanks. Produced from a selection of vines

Maceration more o less |0ng over b0 years old exposec{ ona

accordingto the vintage, a|wa‘;"3 c[ey—[imestone and c!ay—eflt hillside

with a contro”ecl extraction

giving sma” yieHs. The Aress isa

without excess See]‘i”g both beautiful deep color annou ncing her

concentration and anesse.

Entonnage at the end UF t}w.

concentration. The aromas of
candied |3|ae|< Fruits are underhned
ma|o|actic Fermentation.

by a well-balanced spicy oak. This

is g delfeious]y tannic and powerFu|

MATURATION :
Leng maturation OHB months in

50 hl tuns. Light %ning before

wine supportecl Ey a good aciclity
that releases SOmMe nervousness.

The vo‘uptueus moutl1 has a SOFt

]DottIing encl ve|vet texture encl awarm end
Fu” Bocliec{ structure.
.’ Vineyarc{ in organic anc{ Ioiadynamic agricu'ture
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