Clwéteau de la Grave

L£5 CHOSES SANS S

MILLESIME - 2021
AOP: Bourg - Rouge
REGION : Bordeaux

SOL : terres sablo-limoneuses &
argi|0—grave[euses

CEPAGES : 50 % Malbec, 50 %
mer|ot

ALCOOL : 12,5 %

GARDE : 3 ans

CERTIFICATION : £n

conversion vers AB

VINIFICATION -

Vendange égrappée, non foulée.
Sans sulfites ajoutés en cuve
béton. Entre deux semaines de
macération. Fermentation
ma|o|actique sans aération afin

cle garc{er [e €02 Aans ]e vin

pour sa conservation.

ELEVAGE -

E|evage en cuve béton et mise en
bouteille au printemps 2022.
Léger co“age avant mise en

ljoutei“e.

\»

AB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

ley Choe: Gany

CHATEALl DE LA GRAVE

I‘u"ignDHe en agricu|ture ljic||0gique et |Dioc|ynamique

SC BASSEREAU - Lieu-dit LA GRAVE, 33710 BOURG - FRANCE

TEL + 33 (0)5 57 684149

ROBE - rubis intense.

NEZ - Franc et Fruité (cerise
noire, cassis Frais), notes
mentholées.

BOUCHE croquante,
gour’mande et accessible qui offre

un Iaisirimméc{iat.
P

Accor&s
A servir |égérement Fais (TG 0).
Bar[?ecue, cuisine lta[ienne,

tapas.

Une a?proche 100 % naturelle de
la vinification sans sulfites
ajoutés, levures indfgénes, sans
barrique..‘ L’exp|osion de fruit au
nez et en ]aouche et &es tanins
cléjé fondus. De [égéres notes de
réduction au nez & |'ouverture de
la bouteille sont possiHe& Nous
vous conseillons d'ouvrir la
bouteille a |1avance pour aérer le

vin.

inFo@chateauddagrave.com = www.chateaude|agrave.com



VINTAGE : 2021

AOP . Bourg~ Recl

REGION : Bordeaux

SOIL - sandy—sflty soil &
c|ay—gravel

VARIETIES : 50 % Malbec, 50
% Merlot

ALCOHOL: 12,6 %

AGEING TIME : 3 years
CERTIFICATION : HVE3

VINIHCATION -

Destem mer:l and not crushed.

No a(J(Je(J su|1[‘ites in concrete

ley Choe: Gany

CHATEALI DE LA CRAVE

ta an, Between two weeLs oF
maceration. Malo]actic
Fermentation without aeration to

Lxeep the €02 in the wine For its

conservation.

MATURATION

Aged in concrete tanks and
bottled in spring 2022. Light
F]ning [Jchrre Eott]ing.

Al
AN

COLOR : intense ruby.
NOSE : Franl( an& Fruity (HacL

cherry, fresh b'achurrant).
mentho|ated notes.

PALATE - crisp, greedy and
accessible, oFFering immediate

PIE&SUFE.

Pairings
To l)e served s|ig['1t|y Fresh []6 O).

Bar]oecue, |ta|ian cuisine, tapas.

A100% natural approach to
wInemaLingwftL no acldecl
sulFites, indigenous yeasts, no
barrels... A surprising|y ripe and
powerFu| wine For the 2021
vintage with stacks of Mueberry
fruit wrapped around ample fine

tannins. BOH, moderate|y c{ry
Finish with star:l(s oF Fruit. A

cuvee OFEO% ma”)ec ancl 50%

mer]ot matured wfthout any oaL.

No sulFites aclc!etJ. Drin|< or lqu.

b Vineyarc{ in organic am:l Ioiudynamic agricu'ture
A B S0 BASSEREAU - Lieu-dit LA GRAVE, 33710 BOURG — FRANCE
TEL + 33 (UJ5 57 684149

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE
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