Chﬁteau de [a Grave

LS CHOSES QUI PETILLENT

REGION : Bordeaux
VSIG : Pet Nat
COULEUR : Rose
CEPAGE - Mer|ot
ALCOOL : 12,5%
GARDE : 2 ans
CERTIFICATION - BIO

(Ecocert)

VINIFICATION -

Vendange égrappée et pressée.
Fermentation en Ievure indigéne
et sans soufre ajouté.

Msthode ancestrale qui consiste
3 mettre en bouteille du vin qui
nest que partie“ement ferments.
Alors que la premigre et unique
fermentation se poursuit en
bouteille, le dioxy&e de carbone
résultant est piégé.

Aprés une période de repos de
quelques mois, le gaz est absorbé

dans |e vin en Eoutef”e S0Us

Forme C!E LUHES.
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Le Pet Nat est unvinquip et|||e
naturellement.

DuCO2 ou gaz carbonfque est
présent dans la bouteille sans
aucun ajout ou intrant. Le gaz
car'aonique est nature”ement
proc{uit par|es levures |0rsque
celles ci consomment le sucre
présent dans le mou de raisin. L
mise en bouteille du vin a lieu
pendant cette phase Fermentaire
afin de contenir e CO2 dans a
bwtei“ejusqulé la fin du
processus tJe Ferrnentation. On

est sur des vins natures

Née d'une effervescence
nature”e, ce péti”ant est sans
sumtes, non Htré et [égérement
trouble. Sa mousse est Iégére et
les argmes de fruits intenses.
Servit ?rais, il sera parFaft en
apérith['ou a|ors apres ]e repas,

pour Eien terminer |a soirée...



REG'ON 3 BOI’JE&UX

VS|G Pet Nat

COLOR : White or Pink
GRAPE VARIETIE : Merlot
ALCOHOL - 12,5%

AGEING TIME - 2 years
CERTIFICATION : organic wine
(Ecocert)

VINIFHCATION -

Destemmed anc| pressecl hawest

Fermentation with indigenous
yeast ancl no added sulrur.

An ancestra‘ method of Eott[ing
wine that is onfy partia”y

FermentetJ‘

While the first and on[y
fermentation continues in the
laott|e. the resu!ting carbon
dioxide is trapped.

After a rest period of afew
montks, the gas is absorbed into
the bottled wine in the form of

IDUIDHES.
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PETILLENT

ﬂxe “Pet Nat“ isa natura”y
spark‘ing wine. 002, or carbon
dfuxide, is present in t[we bott|e

Without any adclftives or inputs.

Carbon dioxide is natura”y produced
by the yeast when it consumes the

sugar present in the grape must.

The wine is Lott]ed :Juring this
Fermentation Phase to retain the
€02 in the bott[e until the end m['
the fermentation process. These

are natura‘ wines.

Born From a natura‘
eFFervescence, t|'|is sparHing wine
is without su|Fites, unfiltered and

s|igL1t|y c]oudy. lts foam is |ight
and tlme Fruit aromas intense.
Servecl clwi”ed, it wi“ ]DE.‘ perFect
as an aperitiF or after the mea|, to

end the eveningwe“....

FRANCE



