Chateau de la Grave ‘ '
LES CHOSES QUON AIME

MILLESIME : 2023
AOP: Bourg - Rouge
REGION : Bordeaux

SOL ; saHo-|imoneuse et graves

ROBE : rubis intense.
NEZ . Eouquet Frais aussi
expresshrque gourman& (cassis,

myrt]”e. miire sauvage), boisé

rouges délicat.
CEPAGES : 90% Ma”>ec, 10 % BOUCHE : ronde et soup[e en
Merlot attaque, p|eine et veloutée

ALCOOL : 14%
GARDE - 7 ans
CERTIFICATION : BIO
(ECOCERT)

Finfssant sur une Fina!e suave.

ACCOI’C[S

Carré de porc aux herbes, sauté

(Je dfnde aux champignons et

VINIHCATION :

Fromages a pate persi”ée‘
Vendange égrappée, non foulée.

lssu majoritairement de MaH)ec,

Fermentation alcoollque en cuve B ey cépage historique de:nokre

béton. Entre deux et trois Appe”ation...Une expression tres

semaines Ele macération. personne”e clu Ma“:ec issue

Fermentation ma|0|actique en d une sélection parce“aire sur un

Earrique
ELEVAGE :
E]evage en Larrique pendant 12

terroir de Eraves rouges. Cest un
vin de p]aisirimmé&iat,
gourmand au fruit

mois. Léger co”age avant mise en proFi| atypique... Uravisiitabla

bouteille invitation au voyage
b I‘u"ignuue en agricu|ture laic||0gique et |Dioc|ynamique
A B S0 BASSEREAU - Lieu-dit LA GRAVE, 33710 BOURG - FRANCE
TEL + 33 (UJE 57684149

AGRICULTURE

BIOLOGIQUE mFo@chateauddagrave.com = www.chateaude|agrave.com



Clwéte-au cJe la Grave

Al

LES CHOSES-QU ON AIME

VINTAGE : 2023

AOP . Bourg— Red
REGION : Bordeaux

SOIL - Fine earth, sandy—si[t antl
red gravel

GRAPE VARIETIES - 90 %
Malbec, 10% Mer[ot
ALCOHOL: 13 %

AGEING TIME - 7 years
CERTIHCATION : Organic
wine (ECOCERT)

VINIFICATION -

Grapes Aestemme&, not crushed.
A|coho[ic Fermentation in
concrete taan. Between two an&
three weeL(s ur maceration.
Malolactic fermentation in

barre|s‘

MATURATION .
Aged in barrels for 12 months.
Light Fining before bottlinv

s

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

CHATEAU DE LA GRAVE

"'."Iineyarc{ in organic anc{ Ioiadynamic agricu'ture

SC BASSEREAU - Lieu-dit LA GRAVE, 33710 BOURG - FRANCE

TEL + 33 (0)5 57 684149

COLOR : intense ruby.

NOSE : Freslw Eouquet as expressi\re
as greec:y (Hacl«currant, Elueberry,

wild Hac“»erry), de|icate woorJy
notes.

PALATE : round and supp]e in

the attack, full and ve|vety endfng

ona suave Finish.

Pairings
Crack of pOrL: with herbs, turkey
sauté wit“n mushmoms anr! ]9|ue—

ueined cheeses.

Made main|y From Ma]bec, t[we

historic grape variety of our
Appellation.... A very personal
expression of Malbec from a p|0t
selection on a red grave| terroir.
The Fi'tering qua'ities of the soil
and the small yields orthe p|ot
revea| a ve|vety wine with an
intense fruitiness and an atypica|
prmfi|e... A rea| invitation to

Lrave'.

inFa@chateaucHagrave.com = www.chateaude|agrave.com
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