Chéteau de [a Grave

L£S CHOSES EN ROSE

MILLESIME : 2025
AOP : VDE - ros¢
REGION : Bordeaux
SOL : Terre fine
argi|0—|]moneuse
CEPAGES : 100 % Cabernet
sauvignon

ALCOOL : 12.50 %
GARDE : 5 ans
CERTIFICATION - BIO
(Ecocert)

VINIFICATION :
Vendange égrappée. Rosé de

pressurage. Entonnage aprés
débc)urbage pour une
fermentation a|coo|ique en

Earrique.

ELEVAGE -

['evage en l)arriques pendant 6
mois sur lies fines avec L:étunage.
Léger co”age avant mise en

lvoutei“e
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CHATEAL DE LA GRAVE

'h"ign0|9|e en agricu|ture laiu]ogique et Eiodynamique

SC BASSEREAU - Lieu-dit LA GRAVE, 33710 BOURG - FRANCE

TEL + 33 (0)5 57 684149

ROBE : ros¢e péle.

NEZ Frais, arémes de Fraises des
bois |égérement épicés

BOUCHE : amp|e, suave, trés
|ongue. La finale est persistante

sur des notes (Je Fruits intenses

ACCOI’(JS

Cuisine exotique épicée. Gambas
ou homard a la p[ancha. Viandes
blanches gri“ées ou de beeuf
mariné aux épices, sashim] tJe

thon

Le Rosé “Hommage" rebaptisé‘
Preuve que le rosé peut étre un
granA vin de gastronomie alliant
la comp|exité aromatique d'un
grand vin |9|anc, la |ungueur en
Loucke [J'un vin rouge et |a
finesse d un rosé. Facilement
accessib[e, un rosé peut suHimer
la gastronomie! Des accords
mets et vins incroyab]es tout au

|0ng de |rannée.

inFo@chateauddagrave.com = www.chateaude|agrave.com



VINTAGE : 2025

AOP - VDF - rosé

REGION : Bordeaux

SOIL: Fine c[ay-sih: sol
GRAPE VARIETIES : 100 %
Cabemet sauvignon
ALCOHOL:12,5%

AGEING TIME : b years
CERTIFICATION : organic wine

VINIHCATION

Destem mec! harvest. Pressed
rosé. Entonnage after sett]fng for

a|coho]fc Fermentation in barre]s.

MATURATION -

Aged in barrels for 6 months on
fine lees with stirring. Light Fining
before Eottling.
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Vineyarc{ in organic anc{ Ioiadynamic agricu'ture
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COLOR pa]e salmon color.
NOSE : subtle with notes of wild
strawberries, spices and pepper.

PALATE . Heshy an airy,
persistent finish with a hint of
vanilla. Surprising roundness and

great Finesse.

Pairings

Spicy axotic cuisine, or sweet and
sour ﬁavors (ra%it with prunes,
quaf| with grapes). Calamari a la

p[ancha.

This is our renamed Hommage
rosé cuvée. Made from p|ot
selection of 100% Cabernet
Sauvignon. Proof that rosé can be
a great gastronomic wine
COmbIning the aromatic
comp]exity of a great white wine,
the iengtk in the mouth of a red

wine and the Finesse oFa rosé.
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