Chéteau de [a Grave

L£S CHOSES AUTREMENT

MILLESIME - 2021

AOP Bourg - Rouge

REGION : Bordeaux

SOL : terre Fir&e argi]o-grave!euse
CEPAGES : 100 % Merlot
ALCOOL: 14 %

GARDE : 7 ans

CERTIFICATION : En

conversion vers AB

VINIFICATION

VemJange égrappée, non Fou|ée.

ViniFication en cuve Léton

CHATEAU DE LA GRAVE

suivant une tec]'mique origina|e
par anusEon : trois semaines de
macération avec une extraction
clouce sans remontage pour
garantir un bel équi|ibre entre
intensité du fruit et matieres

tanniques.

ELEVAGE -

12 mais en !varriquue. Léger
co”age avant mise en

130utei“e

b I‘u"ignoue en agricu|ture ljic||0gique et biodynamique
SC BASSEREAU - Lieu-dit LA GRAVE, 33710 BOURG - FRANCE

AB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

TEL + 33 (0)5 57 684149

ROBE - rubis intense.

NEZ - Frais trés expressirsur
Fruits rouges écraseés.

BOUCHE : ronde et gourmande,
matiére tendre pa faitement
enrobée, notes rég|issées, be”e

|ongueur.

Accords
Bavette de beeuf gri”ée, beeuf
Eourguignon, ou sauté de porc 2

Ia créme Je moutarde. Fromages.

Un Fruit de grosei”e bien

présent, associé a une acidité vive
et des tannins contenus, -'jonne
un bel ensemble. Beauccup de
rég[isse et de bois de santal dans
la finale harmonieuse. Un merlot
pur. Durable. A boire ou 3

garc!er.

inFa@chateaucldagrave.com = www.chateaude|agrave.com
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LES CHOSES AUTREMENT

VINTAGE : 2021

AOP: Bourg— Rec]

REGION : Bordeaux

SOIL : fine c|ay and grave| soil
GRAPE VARIETIES - 100 %
Mer[ot

ALCOHOL : 14 %

AGEING TIME - 7 years
CERTIFICATION : HVE3

VINIFICATION -

Grapes are destemmed and not
crushed. ViniFication in concrete
tanks Fo”owing an original
technique by infusion: three
weeks of maceration with a soft
extraction without pumping over
to guarantee a gocﬁ balance
between fruit intensity and

tannins.

MATURATION

Age(} in concrete tanks For 12
months. Light Fim'ng before
bott|ing.

COLOR :intense ruby co|or.

NOSE : fresh and very expressive on
crushed red fruits.

PALATE : roun({ and gree&y,

smrt materia| perrect[y coated,
I‘.quorice notes, good Iength.

Pairings

Gri”ed ﬁanl( steaL, ]9991[‘
Eourguignon, or por|< sauté with
mustard cream. Cheeses.

A Full redeurrant fruit is married

to crisp acir:{ityand restrained

CHATEAU DE LA GRAVE

tannins to give a sheautiful whole.
P[enty OF |icorfce and sanda|w00d
at the harmonious finish. A pure
mer|ot. SustainaHe. Drink or

hold.

b III."Iineyarc{ in organic anc| Ioiadynamic agricu'ture
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