Chéteau cle [a Grave

LES CHOSES A'L ENVERS

MILLESIME : 2023

AOP . Bourg - Rouge

REGION : Bordeaux

SOL : terre fine argi]o—grave!euse
CEPAGES : 80% Cabernet
sauvignon, 10 % Merlot
ALCOOL : 14 %

GARDE : 7 ans

CERTIFICATION - BIO

(Ecocert)

VINIFICATION -

Vendange égrappées, non Foulée.

Fermentation alcoo|ique en cuves

béton. Macération de deux & trois
semaines. Fermentation

ma|o|actique en barriques.

FLEVAGE -
E'evage en l)arrfques pendant 12

mois. Léger co”age avant la mise

en laoutei”e.

\»

AB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

ROBE grenat intense

NEZ proFonc[. aux ardmes de mars
et de violette malé &’épices et de
poivre.

BOUCHE: amp|e et Franche,
tannins soyeux, |0gue Fina|e

persistante.

Accords

Entrecste ou cote de Lmeupgrf”ée,
magret de canard sauce miel-
orange.

Fromage : vieux gouda.

vy (hogey & § sy

CHATEAL DE LA GRAVE

AssemHage majoritairement
composé de Cabernet Jauvignon,
typique de larive gauche de
Bordeaux. Unjoyeux contre~pied
(Jes vins du domaine, révé'ant toute
la richesse aromatique épicée du
Cabernet Sauv]gnon p|anté sur une
croupe argi|o-sab|euse‘

C'est un vin racé et proFond, avec
une finale généreuse et des tanins

é[égants.

I‘u"ignDHe en agricu|ture ljic||0gique et |Dioc|ynamique
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VINTAGE : 2023

AOP Bourg - Red

REGION : Bordeaux

SOIL: fine c|ay and sancly soil
GRAPE VARIETIES - 80 %
Cabernet sauvignon, 20 % Mer[ot
ALCOHOL : 14 %

AGEING TIME : 10 years
CERTIFICATION - organic wine
(ECOCERT)

VINIFICATION :

Grapes destemmed, not crushed.
Alcoholic fermentation in
concrete tanks. Between two and
three weeks of maceration.
Malolactic fermentation in

EEI'FB|S.

MATURATION :
Age(} in |9arre]3 For]? montlns.
Lig[lt Fining lJeFore Eottling.

s

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

COLOR deep bordeaux red.
NOSE : expressive, with notes of
stewed forest fruits. Spicy notes,

s[ight[y quuorice~|i|<e.
PALATE : Fu” and Franl(, with a
soFt, we[[-roundet{ fexture and a

nice |engt|1.

Pairings

Entrecote or r|'|9 0{“ l;em[\ gri”ec],
duck breast with honeyﬂrange
sauce. Cheese 2 old gouéa

ChEESE.

Lty @m & @’EM&

A blend of main]y Cabernet
Sauvignon, typfca| of the left
bank of Bordeaux. Thejoy]fﬂ

Icontre-piecl" DF the wines DF the

CHATEAU DE LA GRAVE
1

domain and the spicy aromatic
revelation or the Calyernet
Sauvignon p[antec{ ona
sandy-clay croup. ltisa racy and
&eepwine with a generous finish

anc{ e]egant tannins.

"'."Iineyarc{ in organic an& Ioiadynamic agricu'ture
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