Clwéteau cJe la Grave

GRAINS HINS

MILLESIME - 2025 ROBE : Jaune pai”e, brillant aux
AOP . Bourg— blanc
REGION : Bordeaux

SOL : terre fine argi]o—|im0neuse

reflets dorés
NEZ : Belle intensits aromatique
dominde pardes fruits blancs

8 graves rouges (péche, a]aricot) et des notes

CEPAGES - 60 % Semillon, 40
% Co|0ml:ard

nora|es. Notes Eriochées.

|égérement toastées.

ALCOOL : 13 % BOUCHE : Bel équi!ibre, du volume

GARDE : 5 ans en bouche, nervosité a rattaque. du

CERTIFICATION : BIO gras. Finale persistante.
(Ecocert)

Accords

VINIHCATION : Noix de Saint Jacques ou Pou|pesé

Vendange égrappée, pressée.
Entonnage aprés débowbage

|a p|anclla. saumon Furné ou en

carpaccio, risotto aux gamlJas.

CHATEAU“MGRA‘E B[anquette de veau. Fromages aFFinés

pour une fermentation a|coo|fque

en l)arrique.
GRAINS FINS ’
N lssu (J un assemblage unique a
ELEVAGE: Bordeaux de sémillon et colombard,
Barriques pendante un Cﬁtes c]e BourgHanc

mois sur |ies Fines ¥t bétonage. remarquaHe Ae pureté et cl.équilibre‘

Léger ‘30“539 avant mise en Gras et charnu, porté par une

bouteille. vianFication en Fﬁt c!e chéne
raisonnée, [e vin est sans Jourdeur ni
arbme variétal.
Suave, de ane a“onge et tonique, vin
charmeur, de grancl caractére |
‘I UignDHE en agricu|ture laicllogique et |Dioc|ynamique
A B SC BASSEREAU - Lieu-dit LA GRAVE, 33710 BOURG - FRANCE
TEL +33(0)5 57 684149
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VINTAGE : 2025

AOP . Bourg— white

REGION : Bordeaux

SOIL: fine clay and sil: soil &
red gravel

GRAPE VARIETIES - 60 %
Semi”on, 40 % Colom':»ard
ALCOHOL - 13 %

AGEING TIME - 7 years
CERTIFICATION :Organic

wine (EcocertJ

VINIHCATION -
Destemmed and pressecl grapes.
[ntonnage a{'ter settling for

a|cohn]fc Fermentation in barre]s.

MATURATION :

Aged in barrels for 6 months on
fine lees with stirring. Light Fining
before bott|ing

s

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Pl & kse BV

"'."Iineyarc{ in organic anc{ Ioiadynamic agricu'ture

TEL + 33 (0)5 57 684149

COLOR : Straw ye”ow, brilliant
with goHen high[ights

NOSE : BeautiFul aromatic
intensity dominated Ey white
fruits (peach, apricot) and floral
notes. Underlined loy brioche
notes, |igl1t|y toasted.

PALATE : Well-balanced:
Full-bodied, lively attack, rich
texture. Lingering finish.

Parings
Sca”ops or octopus a ]a p[anc]’na,
smoked salmon or carpaccio, prawn

fisotto, porcini ravioli. Veal stew.

Reﬁned cheeses

Macde up of an unique Bordeaux
blend of Sémillon and

Colombard, a Cates de Bourg
white remarkable for its purity
and balance. Fat and ﬂes|'n;.
carried l)\,r a reasoned vinification
in oaL barre|s, t}\e wineis without
heavfness or varietal aroma.
Smootl’w, witlw a Jrﬁine |ength and
tonic, a charming wine, with great

character[
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