MILLESIME - 2025

REGION : Bordeaux

AOP . Bourg— blanc

SOL : terre fine argi]o—|im0neuse
CEPAGES - 50 % Samillon, 50 %
COJOFT]lJﬁI’CI

ALCOOL : 13 %

GARDE : 7 ans

CERTIFICATION : BIO (Ecocert)

VINIFICATION -

Vendange égrappée, pressée.
Mise en jarres apres débombage

pour la fermentation a|coo|]que‘

ELEVAGE :

Jarres pendant 6 mois

sur lies fines avec [aétonage.
Léger co”age avant mise en
Euutei“e.

Nosjarres sont faites 2 la main et
proviennent dela poterie
Goicoechea dans le Pays Basque
reconnue pour son savoir-faire

artisanal de grande qua[ité

s

Chéteau Je la Grave

DOLIA

ROB[:jaune aux reflets argentés
NEZ . ExpressiF surun mé|ange de
notes de fruits a chair blanche, d
agrumes et de fruits exotique.
BOUCHE - Al:taque avec unjo]f gras
qui tapisse la Iangue. Belle présence
contre balancée par une belle
acidité. Jolie persistance

aromatique.

ACCDI’AS
A [lapérftif. Sushis, p|ateau de

fruits de mer et poissans gri“és.

GRA\,E Assem}:;lage sfngu]fertie sémi“on

et co]oml)ard, cestla petite per]e

|3|anche du domaine ] IrBzc,'aucoup
de charme ici, une bouche
pu[peuse, un corps p|eIn de vie

1,
avec ce qu |I Faut de gras. Des
Fragrances Fruitées et Fra?ches trés
attirantes. Une Ee”e graicheur

! 2 . g
que | on souhmteram avolra

chaque YE!’IC[E'Z Vous.

I‘u"ignDHe en agricu|ture laicllogique et biodynamique
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VINTAGE : 2025

AOP . Bour’g— white

REGION : Bordeaux

SOIL: fine clayey—si]t soil
GRAPE VARIETIES - 50 %
Semi”on, 50 % Co]oml}arc}
ALCOHOL : 13 %

AGEING TIME - 7 years
CERTIFICATION : organic wine

(Ecocert)

VINIFICATION

Grapes are destemmed and
pressec{.

Put injars after sett|ing for the
alcoholic fermentation.
Ourjars come exc|usive]y From
t[we Goicoechea pottery in the
Basque Country, Lnown For its
high qua[ity crartsmanship.

MATURATION .

Aged in jars for 6 months on fine
lees with stirring. Light Fining
before Eotthng.

\»

Vineyarc{ in organic anc{ Ioiadynamic agricu'ture

N /)

COLOR : Yellow with si]very
high[ights

NOSE : Expressive with a blend
of white-fleshed Fruit, citrus, and
exotic Fruit notes.

PALATE : An attac|< with a
p|easant richness that coats the
tongue. A |0ve[~f presence
balanced |:>ya p|aasant acidity.

LOVE]Y aromatic persfstence.

Pairings
As an aperithr. Suslﬁ, searoocl
p]atter and grf”ecl fish,

A singular ID[GH(J OFSemi“(}n and
Co|oml)ard, this is the little white
pear| of the domain! "A lot of
charm here, a pu[p}r mouth, a
Eody full of life Withjust the right
amount of fat. Very attractive
Frufty an(J Fresh Fragrances. A
beautiful freshness that one
would like to have at every

1
appuintment.
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