Chéteau cJe |a Grave

CLASSIQUE

MILLESIME - 2020 ROBE : rubis profonde.
AOP : Bou rg - Rouge ' NEZ : franc et droit, fruité et
REGION : Bordeaux épicé en finale.
SOL : terre fine |imon0—argi|euse BOUCHE agréaHe et pu'peuse.
CEPAGES: 80 % Merlot, 10 % Jolie structure avec juste ce
Cabemet sauvignon, ]O% Ma”)ec
ALCOOL : 14 %

GARDE : 7 ans

CERTIFICATION : En conversion

qu‘il
Faut c|e tanins... Et Ae
perscnna|fté. Son évo!ution est

marquée parbeaucuup de

vers AB finesse.
VINIFICATION : J'[ Accords
Vendange égrappée, non foulge. _' Volailles réties ou tartare de
Fermentation en cuve béton, 5 éﬁ’ i beeuf.
Deux semaines de macération : ! .-,. CHATEI\[ Agsemlolage traditionnel dnnnant
. .‘l "E I' - .;. - .
avec une extraction clouce pour ko Ly S DEMGR.A\E naissance a un vin équilibré et
garantir un bel équi|i[)re entre 35} Lo harmonieus et d une belle
intensité du fruit et matidres quahté
tanniques régu|iére. C'est un vin convivial,
une va]eur sure, a prix
ELEVAGE -

abordable.

G mois en cuve béton. Léger Un c|assfque a avoir dans sa

co”age avant mise en bouteille save:

b I‘u"ignoue en agricu|ture ljic||0gique et biodynamique
A B S0 BASSEREAU - Lieu-dit LA GRAVE, 33710 BOURG - FRANCE
TEL + 33 (UJE 57684149

AGRICULTURE

BIOLOGIQUE mFo@chateaucldagrave.com = www.chateaude|agrave.com



Chéte-au de la Grave

CLASSIQUE

VINTAGE : 2020

AOP Bourg - Red
REGION : Bordeaux
SOIL : fine c|ayey-si]t soil
GRAPE VARIETIES - 80 %
Mer[ot, ]O % Cabernet
sauvignon, ]U % Ma”oec
ALCOHOL : 14%

AGEING TIME - 7 years
CERTIFICATION : Wine in

coversion to AB

VINIFICATION - Bye =
DestEmmed harvest, not crushed‘ .* -_;-.-- .f" ~C§%TI;E?E
Fermentation in concrete tanks. },é% o /

Two weeks of maceration with a
soft extraction to guarantee a
goocl balance between fruit

intensity and tannins.

MATURATION -

Y months in concrete tan]<s. Light
Fining before Iaott]ing

b III."Iineyarc{ in organic anc| Ioiadynamic agricu'ture
SC BASSEREAU - Lieu-dit LA GRAVE, 33710 BOURG - FRANCE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

TEL + 33 (0)5 57 684149

inFo@chateaucldagrave.com = www.chateaude|agrave.com

COLOR: deep ruby color.

NOSE : frank and
straightForward, Fruity ancl spicy
on the finish.

PALATE . p|easant anc! pu]py.
Nice structure withjust the right
amount cnrtannins.“ And
personality_ lts euo[ution is

marl-(ec[ L)y a Iot oF Finesse.

Psirings

Roasted pou]try or beef tartar.
Traditional Hending giving birth
toa ba|anced ancl harmonious
wine with a nice regular quahty.
It is a convivial wine, a sure
value, at an anjOI’C{BIJ[E price.

A classic to kave in your ce”a



