MILLESIME - 2020

AOP . Bourg - Rouge

REGION : Bordeaux

SOL - Argi|o—calcafre

CEPAGES - 80 % Merlot, 20 %
Cabernet sauvignon

ALCOOL: 14 %

GARDE - 10 ans
CERTIFICATION : En conversion
vers AB

VINIFICATION -

Vendange égrappée, non foulge.
Fermentation en cuve béton,
Entre deux et trois semaines de
macération avec une extraction
maftrisée pour chercher une
trame tannique fine et ¢légante.
[ntonnage a |,issu de la

Fermentation ma|0|actique‘

ELEVAGE -

En barrique de 2 et 3 vins
pen&ant 12 mois pour un boisé
[éger et fondu. Léger co“age

avant mise en Eoutei”

s

Chéteau de Ia Grave

CARACTERE

ROBE : rubis profond'e
NEZ Franc, du Fruit, compoté et
gc-urmand 30u|igné d’une_io]ie

trame épicé. Boisé discret et

Fonc{u.
BOUCHE - Francsfae et acf(]u[ée.

VIn gou rmanc{ et charnu avec de

|a mache. Belle |ongueur.

ACCOI’G'S
Entrecbte ou magret de canard gri“é,

mijoté de veau aux épices.

Un Cates de Bourg 2020 riche et

audacfeux, avec Eeaucaup Ae
proron&eur savoureuse et un

exce”ent équi[il)re Ae Fruits. c|e

T

tanins Fins et (Je clwéne (Jiscret dans
une bouche généreuse et bien
équi|fbrée. Acidits vive, rég|isse
dans la |ongue finale. Une cuvée de
mer|0t avec un peu de caL‘rernet
sauvignon. A boire ou égarder. e
vin emHématique du domaine,
|Ihist0ire Ae |a Fami”e. Le cabernet
sauvignon apporte ici sa touche
cl'épices et une belle fraicheur au

vin.

I‘u"ignuue en agricu|ture laic||0gique et |Dioc|ynamique

A B S0 BASSEREAU - Lieu-dit LA GRAVE, 33710 BOURG - FRANCE
TEL + 33 (UJE 57684149

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

inFo@chateauddagrave.com = www.chateaude|agrave.com



VINTAGE : 2020

AOP . Bourg— Red

REGION : Bordeaux

SOIL: Clay ard limestone
GRAPE VARIETIES : 80 %
Mer[ot, 20 % Cal). sauvignon
ALCOHOL - 14%

AGEING TIME - 10 years
CERTIFICATION : Wine in

conversion to AB

VINIFICATION -

DestEmmed harvest, not crushed.

Fermentation in concrete tanks.
Between two an& th ree weeLs OF
maceration with a controlled
extraction to seek a Fine and
e|egant tannic structure.
[ntonnage at tl‘le end OF tl‘ne

ma|0|actic {‘ermentation.

MATURATION -

In barrels of 2 and 3 wines
during 12 months for a ]ight and
melted wooc{y taste. Light aning
before |90tt|ing

\»

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

-~

CARACTERE

Fhitpps &

CHATEAU™" GRAVE

_ ve

s e

Vineyarc{ in organic anc{ Ioiadynamic agricu'ture
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AlAa

COLOR : deep ruby

NOSE : FranL. Fruity, stewed and
delicious, underlined Ey a Jove|y
spicy texture. Discreet and
me|ted woodiness.

PALATE Franl( and tangdy. A
delicious and ﬂeshy wine witlm
chewiness. Good |engt|1.
Beautiful ageing potential,

Pairings
Entrecote or gri”ed duck breast, Vea‘

stew wfth spices

A rich an& ]mltl 2020 Cotes Ae
Bourg wit|1 plenty OF savory dept})

and an excellent balance o“ruit.
fine tannins and discrete oak on the
generous and well balanced pa|ate.
Li\rehr acidity and p|enty

of licorice character at the |0ng
finish. Drink or hold. The emblematic
wine mrthe dOmain, the history 01[‘
the Family. Made most]y from Merlot
ona beauti¥u| c|ay—|fmest0ne terroir
on tlm s|0pes. The Ca'aernet
Sauvignon l)rings atouch orspice

anrJ anice Freshness to the wine.

VAN



