MILLESIME : 2022

REGION : Bordeaux

AOP Bourg- Rouge

SOL : terre fine argi|o-grave|eux
CEPAGES - 100 % Merlot
ALCOOL:13%

GARDE : 7 ans

CERTIFICATION - BIO

(Ecocert)

VINIFICATION

Vendange égrappée, non foulée.
Fermentation en cuve béton.
Deux semaines de macération
avec extractions Iégéres pour

préserver |e croquant (Ju Fruit.

ELEVAGE :

E|evage en jarres 14 mois . Pas

de co”age, légére filtration avant
mise en bouteille.

Nosjarres sont faites 2 la main et
proviennent de la poterie
Goicoechea dans le Pays Basque
reconnue pour son savoir—Faire

artisana| de grande qua|ité.
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AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Chéteau de |a Grave

VILLAIDA

Vigno'ole en agricu]ture |7io|ogique et biodynamique

SCBASSEREAU - Lieu-dit LA GRAVE, 33710 BOURG - FRANCE

TEL + 33(0)5 57 684149

inFo@chateaudelagrave.com - www.chateau&e|agrave.com

ROBE Grenat, lumineuse et
vive.

NEZ - ExpressiF et aromatique,
notes de fruits noirs, dyépices et
de rég]isse en finale.

BOUCHE <Jé|icate, équim)rée
et gourmande, alliant prmfondeur

et Fra?cheur, avec tanins Fonc]us.

ACCOYClS

Osso buco de veau, mi cuit de
thon rouge

Vin rouge vinifié en jarre dans e
but de préserver au maximum la
pureté du vin et de son fruit.
|'aération lente et régu|iére du
vin par les pores de Iajarre nous
oﬁ‘re de lﬁe“es notes Ae Fruits
rouges et noirs, sans artifices et
un vin rond et suave, proFond et

(J’un laeau vo|ume en L)OUCLIQ..



