MILLESIME : 2025

REGION : Bordeaux

AOP : VDF - rosé

SOL : terre fine argi|o-grave|euse
CEPAGES - 100 % Cabernet
sauvignon

ALCOOL:12.50 %

GARDE : 7 ans

CERTIFICATION - BIO

(Ecocert)

VINIHCATION .

Vendange égrappée, pressurage
direct.

Mise en jarres apres débourloage

pour |a Fermentation alcoolique.

ELEVAGE -

E|evage sur lies fines en jarres.
Léger co”age avant mise en
bouteille.

Nosjarres sont faites 2 la main et
proviennent de la poterie
Goicoechea dans le Pays Basque
reconnue pour son savoir-faire

artisanal de grande qua|ité.

L

AB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Chéteau cJe |a Grave

VILLAIDA

VignoHe en agricu]ture |9io|ogique et biodynamique
SC BASSEREAU - Lieu-dit LA GRAVE, 33710 BOURG - FRANCE

TEL + 33(0)5 57 684149

inFo@chateau&elagrave.com - www.chateaude|agrave.com

ROBE : saumonée p:§|e.

NEZ : tres fin sur notes de fruits
frais - péches, brugnons,
BOUCHE : Bel équilibre, fraiche
et finale aromatique persistante,

soyeuse et longue.

Accor(Js
A Ilapéritir. Sushis, carpaccio de

poisson, risotto aux crevettes.
Notre rosé des beauxjours, un
plaisir-coupaHe | Une belle
complexité aromatique, de la
gourman(Jise et [)eaucoup de
finesse. L'attaque est ]égére, le
vin délicat et aérien pour vous
accompagner sans lourdeur ni

amertume.



