MILLESIME - 2019

AOP . Bourg- Rouge
REGION : Bordeaux
SOL: Terre fine
argilo-limoneuse
CEPAGES - 100 % Merlot
ALCOOL - 14 %

GARDE : 10 ans
CERTIFICATION - HVES

VINIFICATION

Vendange égrappée, non foulée.
Fermentation en cuve béton.
Macération p]us ou moins |ongue
selon le mi”ésime, toujours avec
une extraction maitrisée sans
excés recherchant 4 la fois
concentration et Finesse.
Entonnage 3 lissue e la

Fermentation malo|actique.

ELEVAGE :
E|evage long de 18 mois en
foudre de 50 hl. I_éger co”age

avant mise en |90utei”e.

\»

AB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Chéteau de |a Grave

NECTAR

ROBE grenat intense.

NEZ : riche porté par des notes

de fruits noirs confits et c{’épices.
BOUCHE soyeuse, veloutée,
enve|oppante. Surprenante
fraicheur. Grande Iongueur et beau

potentiel de vieillissement.

Accords
Magret de canard gri“é, Carré
dlagneau aux herbes, roti de biche

ou civet de sanglier mijoté. Tapas.

|ssu d une sélection parce“aire de
vignes de p|us de 50 ans, la robe est
d'une belle couleur promfonde
annonciatrice de sa

concentration. Les aromes de fruits
noirs confits sont soulignés par un
boisé épicé bien équilibré.

Cest un vin dalicieusement tannique
et puissant, soutenu par une bonne
acidité qui libere une certaine

nervosité. A la Fois chaleureux et

charpenté, ce vin nous OH\I’Q un l)e]

équi'ilvre.
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