Chéteau cJe |a Grave

LES CHOSES SANS O

MILLESIME - 2021
AOP Bourg - Rouge
REGION : Bordeaux

SOL : terres sablo-limoneuses &
argilo-graveleuses

CEPAGES - 50 % Malbec, 50 %
merlot

ALCOOL:12,6%

GARDE : 3 ans

CERTIFICATION : En

conversion vers AB

VINIFICATION -

Vendange égrappée, non foulge.

Loy Qhoser St

CHATEAU DE LA GRAVE

Sans sulfites ajoutés en cuve
béton. Entre (Jeux semaines (Je
macération. Fermentation
malolactique sans aération afin

de gar&er le CO2 dans le vin

pour sa conservation.

ELEVAGE .

E|evage en cuve |9éton et mise en

lvoutei”e au printemps 2022.

ROBE : rubis intense.

NEZ : franc et fruits (cerise
noire, cassis Frais), notes
mentholées.

BOUCHE : croquante,
gourmande et accessible qui offre

un plaisir immédiat.

Accords
A servir |égérement Fais (]6 0).
Barbecue, cuisine |ta|ienne,

tapas.

Une approcke ]OO % nature”e de

la vinification sans sulfites
ajoutés, levures indigénes, sans
Ioarrique... |_,exp|osion de fruit au
nezeten |90ucl1e et des tanins
(Jéjé fondus. De |égéres notes de
réduction au nez 2 l'ouverture de
la bouteille sont possiloles. Nous
vous conseillons dlouvrir la

Iooutei”e a Ilavance pour aérer le

vin.
Léger co”age avant mise en
Iooutei”e.
‘I Vigno'ole en agricu]ture |7io|ogique et bio&ynamique
A B SC BASSEREAU - Lieu-dit LA GRAVE, 33710 BOURG - FRANCE
TEL+33(0)557 684149

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

inFo@chateaudelagrave.com - www.chateau&e|agrave.com



