Chéteau cJe |a Grave

LES CHOSES QUI PETILLENT

REGION : Bordeaux
VSIG : Pet Nat
COULEUR : Ross
CEPAGE - Merlot
ALCOOL : 12,5%
GARDE : 2 ans
CERTIFICATION - BIO

(Ecocert)

VINIFICATION

Vendange égrappée et pressée.
Fermentation en levure indigéne
et sans soufre ajouté.

Méthode ancestrale qui consiste
3 mettre en bouteille du vin qui
n'est que partie”ement Fermenté.
Alors que la premiere et unique
fermentation se poursuit en
Iooutei”e, le dioxyde de carbone
résultant est piégé.

Aprés une période de repos de
quelques mois, le gaz est absorbé
dans le vin en bouteille sous

forme de bulles.
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Le Pet Nat est un vin qui péti“e
nature“ement.

Du COZ ou gaz carl)onique est
présent dans la bouteille sans
aucun ajout ou intrant. Le gaz
carbonique est nature”ement
produit par les levures lorsque
celles ci consomment le sucre
présent dans le mou de raisin. La
mise en bouteille du vin a lieu
pendant cette phase Fermentaire
afin de contenir le CO2 dans la
boutei”ejusqulé la fin du
processus (Je Fermentation. On

est sur (Jes vins natures

Née d'une effervescence
nature”e, ce péti”ant est sans
sulfites, non filtrs et Iégérement
trouble. Sa mousse est légére et
les aromes de fruits intenses.
Servit Frais, il sera pancait en
apéritiFou alors apres le repas,

pour Ioien terminer la soirée...



