Chéteau de |a Grave

LES CHOSES AL ENVERS

MILLESIME - 2023 ROBE : grenat intense
AOP . Bourg - Rouge NEZ proFon(J, aux ardmes de miirs
REGION : Bordeaux )
SOL : terre fine argi|o-grave|euse
CEPAGES : 80% Caloernet

sauvignon, 10 % Merlot
ALCOOL: 14 7%

et de violette mals A,épices et de
poivre.

BOUCHE : amp|e et Francke,
tannins soyeux, |ogue lfina|e

persistante.

GARDE : 7 ans

CERTIFICATION - BIO Accords

(Ecocert) Entrecste ou cote de boeuf gri”ée,
magret (Je canard sauce miel-

VINIFICATION :

orange.

Vendange égrappées, non foulée. Fromage : vieux gouda.

Fermentation a|coo|ique en cuves
béton. Macération de deux & trois
semaines. Fermentation A or e AssemHage majoritairement
malo]actique en l?arriques. composé de Cabernet Sauvignon,

typique de la rive gauche de

EI‘EVAGE Bordeaux. Unjoyeux contre-pied
E|evage en Ioarriques pendant 12 des vins du domaine, révélant toute
mois. l_éger co”age avant la mise |a richesse aromatique épicée du
en bouteille. Cabernet Sauvignon planté sur une
croupe argilo-saHeuse.
Cest un vin racé et proFomJ, avec
une finale généreuse et des tanins
é|égants.
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