Chéteau de |a Grave

GRAINS |

MILLESIME - 2025
AOP Bourg- Hanc
REGION : Bordeaux

SOL : terre fine argi|o-|imoneuse

& graves rouges

CEPAGES : GO % Sémi”on, 40
% Colombard

ALCOOL: 13 %

GARDE : b ans
CERTIFICATION : BIO
(Ecocert)

VINIFICATION -

Vendange égrappée, pressée.

Entonnage apres (Jéloour[)age
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pour une Fermentation a|coo|ique

en Ioarrique. C ATEAUDELAGRAVE

Philippe & Valér® A

FLEVAGE
Barriques pendant 6

mois sur lies fines avec |9étonage.
Léger co”age avant mise en

lvoutei”e.
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AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

TEL + 33(0)5 57 684149
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ROBE : Jaune pai”e, Iori”ant aux

reflets dorés

NEZ - Belle intensits aromatique
dominge par des fruits blancs
(péche, abricot) et des notes
florales. Notes Ioriochées,
Iégérement toastées.

BOUCHE : Bel équim)re, du volume
en Ioouche, nervosité a l,attaque, du

gras. Finale persistante.

ACCO}’ClS

Noix de Saint Jacques ou Pou]pes a
la plancha, saumon fumé ou en
carpaccio, risotto aux gamloas.

B|anquette de veau. Fromages affings

|ssud un assemlolage unique a
Bordeaux de sémillon et co|omloard,
un Cétes de Bourg blanc
remarqua|9|e de pureté et d,équim)re.
Gras et charnu, porté par une
vinification en fiit de chéne
raisonnée, |e vin est sans |ourdeur ni
ardme variétal .

Suave, de fine a”onge et tonique, vin

charmeur, de grand caractére |

Vigno'ole en agricu]ture |7io|ogique et biodynamique
SC BASSEREAU - Lieu-dit LA GRAVE, 33710 BOURG - FRANCE

inFo@chateaudelagrave.com - www.chateau&e|agrave.com



