MILLESIME - 2025

REGION : Bordeaux

AOP . Bourg - blanc

SOL : terre fine argi|o-|imoneuse
CEPAGES - 50 % Semillon, 50 %
Colombard

ALCOOL: 13 %

GARDE - 7 ans

CERTIFICATION : BIO (Ecocert)

VINIFICATION

Vendange égrappée, pressée.
Mise en jarres apres débourl)age

pour |a lfermentation alcoolique.

ELEVAGE -

Jarres pendant 6 mois

sur lies fines avec Ioétonage.
Léger co”age avant mise en
bouteille.

Nosjarres sont faites 2 la main et
proviennent de la poterie
Goicoechea dans le Pays Basque
reconnue pour son savoir-faire

artisanal de grande qua|ité

\»

AB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Chéteau de |a Grave

DOLIA

ROBE : jaune aux reflets argentés
NEZ: Expresshfsur un mélange de
notes de fruits 2 chair Hanche, d
agrumes et de fruits exotique.
BOUCHE - Attaque avec unjo|i gras
qui tapisse la |angue. Belle présence
contre balancée par une belle
acidité. Jolie persistance

aromatique.

Accords
A |lapéritiF. Sushis, plateau de

Fruits de mer et poissons gri”és.

Assemlolage singu|ier de sémillon

et co|ombard, c,est |a petite per|e

|9|ancl1e du domaine l IIBeaucoup
de charme ici, une Ioouche
pulpeuse, un corps plein de vie

I
avec ce qu xl Faut Ae gras. Des
Fragrances fruitées et fraiches trés
attirantes. Une Ioe“e Fra?cheur

I . . . N
que l on souhaxteralt avoir a

c'naque rendez vous.

Vigno'ole en agricu]ture |7io|ogique et bio&ynamique
SC BASSEREAU - Lieu-dit LA GRAVE, 33710 BOURG - FRANCE

TEL + 33(0)5 57 684149

inFo@chateaudelagrave.com - www.chateau&e|agrave.com



