MILLESIME : 2020

AOP: Bourg - Rouge

REGION : Bordeaux

SOL: Argilo-ca|caire

CEPAGES - 80 % Merlot, 20 %
Cabernet sauvignon

ALCOOL - 14 %

GARDE - 10 ans
CERTIFICATION : En conversion
vers AB

VINIFICATION

Vendange égrappée, non foulse.
Fermentation en cuve béton.
Entre deux et trois semaines de
macération avec une extraction
maftrisée pour chercher une
trame tannique fine et é|égante.
Entonnage alissudela

Fermentation malo|actique.

ELEVAGE :

En Barrique de 2 et 3 vins
pendant 12 mois pour un boisé
|éger et fondu, Léger co“age

avant mise en |90utei”
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AGRICULTURE
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Philppe & Ve B

Vigno'ole en agriculture |7io|ogique et Lio&ynamique

SCBASSEREAU - Lieu-dit LA GRAVE, 33710 BOURG - FRANCE

TEL + 33(0)5 57 684149

CARACTERE

ROBE - rubis proFon(Je
NEZ - Franc, du Fruit, compoté et
gourmancl souligné d'unejohe

trame épicé. Boisé (Jiscret et

fondu.
BOUCHE - Franche et acidulée.

Vin gourmanA et charnu avec (Je

la méche. Be”e Iongueur.

ACCOYClS

Entrecote ou magret de canard gri”é,

mijoté de veau aux épices.

Un Cotes de Bourg 2020 riche et

audacieux, avec Ioeaucoup de
proFonAeur savoureuse et un
excellent équi|ilyre de Fruits, de
tanins fins et de chéne discret dans
une bouche généreuse et bien
équililorée. Acidits vive, réglisse
dans a ]ongue finale. Une cuvée de
merlot avec un peu de caloemet
sauvignon. Aboire ou 3 garder. Le
vin emlolématique du domaine,
'histoire de la famille. Le cabernet
sauvignon apporte ici sa touche
A,épices et une belle fraicheur au

vin.

inFo@chateaudelagrave.com - www.chateau&e|agrave.com



